
BUFFET FROID ARC EN CIEL 2025 ...................................... 23,90 € 
 

Régal de volaille supérieure en terrine, sa rosette Maison et jambon cru de pays 
accompagnés de condiments épicés 

ou 
Terrine aux petits légumes de saison, ses pointes d’asperges  

et sa vinaigrette balsamique 
--- 

Délice de gambas, noix de Saint-Jacques en terrine et sa fine mayonnaise 
ou 

Médaillon de saumon recouvert d’une fine gelée aux saveurs d’agrumes  
et sa mayonnaise légère 

--- 
Assortiment de viandes froides (2 au choix) 

Rôti de porc maigre cuit 
ou 

Rosbif Charolais 
ou 

Poulet de Bourgogne rôti 
ou 

Jambon cuit à l’os 
 

Cocktail de crudités assortis (4 sortes au choix, selon la saison) :  
salade piémontaise, salade de haricots verts composée, salade de riz,  

taboulé, salade de pâtes, salade de pommes de terre aux filets de hareng,  
salade de lentilles, méli-mélo céleri carottes, salade de chou rouge au Comté,  

salade de museau maigre, macédoine de légumes, salade de concombres,  
salade exotique, salade de perles de pâtes au chorizo, salade de chou blanc,  

carottes en duo, salade de cervelas 

A RETENIR…  
D’autres solutions peuvent être proposées selon vos besoins : n’hésitez pas à nous consulter. 
Les produits seront disposés sur plateaux jetables de 10 à 12 personnes. 
La vaisselle, le nappage, le pain, le fromage, le dessert, le café et les boissons seront à votre 
charge. 
Afin de pouvoir satisfaire notre aimable clientèle, nous vous remercions de passer commande 
le vendredi pour le vendredi, samedi et dimanche suivant. 
Acompte de 50 % 1 mois avant la réception. 
Confirmation du nombre exact de convives, le mardi au matin, et règlement total de la 
prestation 
Aucun service ne sera assuré par le personnel de notre établissement 



 
 
 

 


